Bedienungsanleitung

Fleischwolf Pro

Bedienungsanleitung vor Gebrauch unbedingt lesen!

Art.-Nr. 41402 Fleischwolf Pro Modell- und Zubehérénderungen vorbehalten!

Bewahren Sie diese Anleitung zur weiteren Verwendung gut auf.



Lesen Sie bitte alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem Gerdt geliefert werden,
I sorgféltig und vollsténdig durch, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen und beachten
® Sie bitte alle Warnhinweise, die in der Bedienungsanleitung aufgefiihrt sind.

Wichtige Hinweise:

e Niemals bei eingestecktem Netzstecker Kreuzmesser, Schnecke
oder Lochscheiben einsetzen oder entfernen, da durch ungewolltes
dricken des Ein- und Ausschalters sich die Antriebswelle in
Bewegung setzt und es dadurch zu schweren Verletzungen fihren kann.

e Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfs vor der ersten Inbetriebnahme und
nach jeder Verwendung mit warmer Spilmittellésung.

ACHTUNG: Niemals das Geréit oder Teile des Geréits in der Spilmaschine
reinigen oder mit scharfen Reinigern, harten Scheuerhilfen oder harten,
scharfkantigen Gegenstdnden reinigen. Scheuvermittel und
Scheuerhilfen zerkratzen die Oberfldchen; scharfe Reiniger und
Spilmaschinenreiniger fiilhren zu Korrosion und Verfédrbungen.

® Um Verletzungen und Schdden am Gerdt zu vermeiden: Driicken Sie immer zuerst
auf die Stop-Taste, um das Geréit auszuschalten, warten Sie, bis der Motor vollsténdig zum
Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Bauteile abnehmen oder das Gerdt reinigen oder bewegen.

* Arbeiten Sie langsam und gleichméfig. Versuchen Sie nicht, die Arbeit durch starkes
Driicken zu beschleunigen. Dadurch kann sich die Schnecke festfressen und stecken
bleiben. Der Stopfer dient lediglich dazu, die Nahrungsmittel im Fillschacht nachzuschieben.

e Der Fleischwolf kann keine harten, festen oder faserigen Nahrungsmittel
(Knochen, Nisse, Ingwerwurzel] verarbeiten. Wenn Sie harte Gemisesorten
(Beispiel: Zwiebeln, Karotten) zugeben wollen, dann garen Sie diese Zutaten ent-
sprechend vor.

* Niemals bei eingestecktem Netzstecker mit bloBen Hénden in den Fillschacht
greifen oder Fremdkérper (Haare, Tiicher, Kochbesteck) in den Fillschacht gelangen
lassen. Schieben Sie die Nahrungsmittel immer nur mit dem Stopfer nach unten.
Halten Sie bei eingeschaltetem Motor niemals Ihr Gesicht iber den Fiillschacht.

e Niemals Kreuzmesser und Lochscheibe zusammen mit den beiden Kebbe-Vorsdtzen
(A und B) verwenden. Setzen Sie immer nur eines dieser Zubeh&rvorsétze am Gerét ein.

ON Taste:
HALF Taste:

e Niemals das Gerét unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker
eingesteckt ist.
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Fleischwolf Pro

Lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung des Gerdts sorgfaltig und vollstandig
durch und bewahren Sie die Anleitung zur weiteren Verwendung gut auf.

Der elektrische Fleischwolf Pro von Gastroback dient zum Zerkleinern von Fleisch
(roh oder gegart) und weichem Gemdise. Sie bereiten die Zutaten entsprechend vor und
fillen sie dann durch den Fillschacht ein. Die Schnecke driickt die Zutaten gegen
das rotierende Kreuzmesser. Messer und Schnecke werden von einem leistungsstarken
Elektromotor angetrieben (1000 Watt bei max. Power). Durch die vorgelegte Lochscheibe
tritt das fertige Produkt automatisch aus. Ein Uberlastschutz sorgt dafiir, dass der
Motor nicht Gberhitzen kann.

Das Gerét ist wartungsfrei, wenig stéranféllig und leicht zu bedienen. Alle
Gerdteteile, die in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommen, kénnen mit wenigen
Handgriffen abgenommen, zerlegt und in warmer Spilmittellésung gereinigt
werden. Werkzeuge sind dafir nicht erforderlich.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem Gerdt geliefert werden,
sorgfdltig und vollsténdig durch. Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich in der
darin angegebenen Weise zu dem beschriebenen Zweck (bestimmungsgeméfer
Gebrauch). Ein bestimmungswidriger Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen
zu Sachschéden sowie zu schweren Personenschaden durch gefdhrliche elektrische
Spannung, Feuer und bewegliche Bauteile fihren. Fihren Sie ausschlieBlich
diejenigen Arbeiten am Gerdt durch, die in diesen Anleitungen beschrieben werden.
Lassen Sie das Gerdt im Betriebszustand NIEMALS unbeaufsichtigt.
Reparaturen und technische Wartung am Gerét oder Netzkabel dirfen nur von
dafir autorisierten Fachwerkstétten durchgefihrt werden. Wenden Sie sich dazu
bitte an lhren Handler.

Allgemeine Hinweise zur Sicherheit

e Verwenden und lagern Sie das Gerdt nicht im Freien. Verwenden Sie nur
Bauteile, Ersatzteile und Zubehér fiir das Geréit, die vom Hersteller fiir diesen Zweck
vorgesehen und empfohlen sind, um eine Gefdhrdung durch Uberhitzung, Feuer,
Elektrizitat oder bewegliche Bauteile zu vermeiden. Versuchen Sie niemals, das
Gerdt und/oder Teile des Geréts zu éffnen.

e Kinder und gebrechliche Personen missen Sie bei der Handhabung von
Elektrogeréten stets besonders beaufsichtigen. Bewahren Sie das Gerét immer an
einem trockenen, sauberen, fir Kinder unzugdnglichen Ort auf. lassen Sie
besonders kleine Kinder niemals unbeaufsichtigt, wenn das Gerdt oder
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Gerdteteile fir sie zugénglich ist. Kinder und gebrechliche Personen missen Sie bei
der Handhabung von Elektrogeréten stets besonders beaufsichtigen. Das Geréit ist
nicht fir die Benutzung von Kindern, kérperlich oder geistig beeintréchtigten
Personen, sowie Personen die keine Erfahrung haben geeignet, es sei denn sie
haben eine Einfihrung im Umgang mit dem Gerét, von einer Person die fir lhre
Sicherheit verantwortlich ist, erhalten. Kinder sollten beaufsichtigt werden um sicher
zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

e Die Arbeitsflache muss gut zugénglich, fest, eben, trocken und ausreichend grof3
sein. Verwenden Sie das Gerdt nicht in feuchten oder nassen Bereichen. legen Sie
keine Tiicher oder Servietten unter das Gerét, um eine Geféhrdung durch Feuer und
elektrischen Schlag zu vermeiden.

e Niemals die luftschlitze an der Riickseite des Geréts verstellen oder verschlief3en.
Lassen Sie immer ausreichend Platz, damit die Luft frei zirkulieren kann.

e Niemals das Gerét an den Rand oder an die Kante der Arbeitsfléiche stellen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht iiber die Tischkante oder die
Tresenkante herunterhéngt.

e Niemals das Gerdt oder Teile des Gerdts in die Né&he von starken
Warmequellen und heiBBen Oberfléchen (Beispiel: Heizung, Ofen, Grill) stellen.

e Niemals Motorgehéduse, Kabel oder Netzstecker in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen oder stellen oder Flissigkeiten dariiber giefBen oder unter das
Gerdt laufen lassen. Wenn Flissigkeiten (Beispiel: Fleischsaft) auf das
Motorgehduse gelaufen sind, dann driicken Sie sofort auf die Stop-Taste, um das
Gerdt auszuschalten und ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen und trocknen Sie
danach das Motorgehéuse, wie unter “Pflege und Reinigung" beschrieben.

e Niemals das Gerét betreiben, wenn sich Flissigkeiten auf dem Motorgehduse
befinden oder in das Motorgehduse eingedrungen sind, um eine Geféhrdung durch
Elektrizitat, Brandgefahr und eine Beschddigung des Gerdts zu vermeiden.

e Niemals das Gerét unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker eingesteckt
ist. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
benutzen, das Gerét bewegen, einzelne Bauteile abnehmen oder das Gerét reinigen
wollen. Fassen Sie am Gehéuse des Steckers an, wenn Sie den Stecker ziehen.
Fassen Sie immer auf beiden Seiten unter das Motorgehduse, um das Gerdt zu
bewegen oder zu transportieren.

e lassen Sie den Motor des Gerdts nicht unnétig laufen. Dricken Sie immer auf die
Stop-Taste, um das Gerdt auszuschalten, sobald die Zutaten verarbeitet sind. Der
Motor léuft nach dem Ausschalten bis zu 6 Sekunden nach. Warten Sie nach dem
Ausschalten immer, bis der Motor steht, bevor Sie Bauteile abnehmen, das Gerdt
wieder einschalten oder andere Arbeiten am Gerét durchfiihren.



e Niemals das Gerét oder Teile des Gerdts mit scharfen Reinigern (Desinfektionsmittel,
Losemittel), Scheuermitteln, harten Scheuerhilfen (Beispiel: Topfreiniger) oder harten,
scharfkantigen Gegensténden reinigen. Niemals das Gerét oder Teile davon in
der Spilmaschine reinigen. Lassen Sie keine Nahrungsmittelreste auf den Bauteilen
des Gerdits eintrocknen.

e Niemals das Gerdt verwenden, wenn das Gerét oder Teile davon beschadigt
sind, GbermdBigen Belastungen ausgesetzt waren (Beispiel: Sturz, Uberhitzung oder
eingedrungene Flissigkeit) oder nicht mehr erwartungsgemaf3 arbeiten. Ziehen Sie
dann sofort den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt in einer
autorisierten Fachwerkstatt Gberprifen.

e Wenden Sie beim Zusammenbau der Teile keine Gewalt an! Alle Bauteile missen
sich leicht und ohne groBBen Kraftaufwand zusammensetzen lassen. Andernfalls sind
die Teile nicht richtig zusammengesetzt oder beschédigt. Nehmen Sie das Geréit erst
in Betrieb, wenn es richtig und vollsténdig nach der Anleitung “Das Gerat
zusammensetzen' zusammengesetzt ist.

® Niemals Kreuzmesser und Lochscheibe zusammen mit den beiden Kebbe-
Vorsdtzen (A und B) verwenden. Setzen Sie immer nur eines dieser Zubehdrvorsdtze
am Gerdt ein.

® Driicken Sie immer zuerst auf die Stop-Taste, um den Motor auszuschalten, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

e Sollte sich der Fleischwolfeinsatz am Motorgehéuse und/oder die Verschluss-
schraube am Schneckengehéuse wéhrend der Arbeit I6sen oder lockern, dann driicken
Sie sofort auf die Stop-Taste, um das Gerdt auszuschalten, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Arbeiten Sie nach der Anleitung — Stérungen
beseitigen®, bevor Sie das Gerdt wieder in Betrieb nehmen.

e Der Fleischwolf kann keine harten, festen oder faserigen Nahrungsmittel
(Knochen, Nisse, Ingwerwurzel verarbeiten. Harte Gemisesorten sollten Sie eventuell
vor der Verarbeitung vorgaren. Wenn der Fleischwolf verstopft ist und/oder der
Motor stecken bleibt, dann driicken Sie sofort auf die Stop-Taste, um das Gerét
auszuschalten. Beseitigen Sie das Problem nach der Anleitung “Stérungen
beseitigen®, bevor Sie das Gerdt wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Gefdhrdungen durch bewegliche Bauteile

e Niemals mit den Hé&nden in den Fillschacht greifen oder Haare,
Kleidungssticke, Birsten, Ticher oder andere Fremdkérper (Kochbesteck) in den
Fiillschacht des Gerdts oder in die Locher der Lochscheiben stecken oder halten,
wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt. Vergewissern Sie sich immer, dass
keine Fremdkérper (Beispiel: Knochen, Stiele von Gemise, Kochbesteck) im
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Fillschacht stecken, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen. Verwenden Sie
ausschlieBlich den mitgelieferten Stopfer, um die Zutaten im Fillschacht nach unten zu
schieben. Driicken Sie dabei nicht zu stark nach unten, um den Fleischwolf nicht zu verstopfen.

e Die Messer am Kreuzmesser sind sehr scharf. Achten Sie darauf, sich nicht zu
schneiden, wenn Sie mit dem Kreuzmesser hantieren.

e Halten Sie niemals |hr Gesicht iiber den Fiillschacht, wenn der Motor lGuft.
Sollten Sie beim Vorbereiten der Zutaten Reste von Knochen oder anderen harten
Bestandteilen (Stiele, Kerne) ibersehen haben, dann kénnten Splitter herausspringen.

Wichtige Sicherheitshinweise - Elektrizitcit

e Stellen Sie das Gerdt in der Néhe einer passenden Wandsteckdose auf und
schlieBen Sie das Gerét dort direkt an. SchlieBen Sie das Gerdt nicht mit
Verléngerungskabeln oder Tischsteckdosen an. Das Gerét darf nur an die ord-
nungsgemdf3 abgesicherte Schukosteckdose einer geeigneten Stromversorgung mit
Schutzleiter angeschlossen werden.

e Niemals am Kabel ziehen oder reifen oder das Kabel knicken, einklemmen,
quetschen oder verknoten. Achten Sie darauf, dass niemand in Kabelschlaufen héngen bleiben
kann oder das Gerét am Kabel von der Arbeitsfléche reiBen kann.

Bedienung

Vor der ersten Verwendung

Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfeinsatzes vor der ersten Verwendung und
nach langerer unbenutzter Lagerung mit etwas handwarmer Spilmittellésung nach
der Anleitung "Pflege und Reinigung".

Das Gerat zusammensefzen

WARNUNG: Die Unterlage muss ausreichend stabil, trocken, eben und sauber
sein. Legen Sie keine Ticher oder Servietten unter das Gerét, um eine Geféhrdung
durch Feuer oder elektrischen Schlag zu vermeiden. Die Luftschlitze an der Riickseite
des Geréts und die Tastatur missen immer frei bleiben.

Wichtig: Vergewissern Sie sich immer zuerst, dass der Netzstecker
aus der Steckdose gezogen ist, bevor Sie das Gerdt zerlegen oder
zusammensetzen.

1. Stellen Sie das Motorgehduse auf einem geeigneten Arbeitsplatz auf.

2. lésen Sie die Klemmschraube links am Motorgehduse einige Umdrehungen
gegen den Uhrzeigersinn bis Sie das Schneckengehduse mit dem schmalen Ende



wie in Bild 1 gezeigt bis zum Anschlag in die Offnung des
Motorgehduses stecken kénnen. Der Fillschacht muss
dabei nach oben zeigen (Bild 1).

Drehen Sie danach die Klemmschraube im
Uhrzeigersinn mit der Hand fest. Wenden Sie dabei
keine Gewalt an, um das Gewinde nicht zu iberdrehen.

WARNUNG: Die Klingen des Kreuzmessers sind
scharf. Achten Sie darauf, sich nicht zu schneiden, wenn
Sie damit hantieren.

3. Stecken Sie die Schnecke mit dem léngeren, schmalen
Ende in die Auslasséffnung des Schneckengehéuses
(siehe Bild 2). Achten Sie darauf, dass erst der
Dichtungsring auf dem schmalen Ende aufgesetzt wird.
Drehen Sie die Schnecke dabei eventuell etwas. Die
Schnecke muss ganz im Inneren des Gehduses liegen.

ACHTUNG: Niemals Kreuzmesser und Llochscheibe
zusammen mit den Kebbe-Vorsdtzen verwenden. Die
Arbeit mit den Kebbe-Vorsdtzen wird unter
‘Fleischtaschen/Kebbe zubereiten* beschrieben.

4. Setzen Sie die gewinschten Werkzeuge (hier:
Kreuzmesser und Lochscheibe) ein.

a. Stecken Sie das Kreuzmesser mit der abgerundeten
Seite zur Schnecke auf die Achse der Schnecke, so dass
die viereckige Offnung in der Mitte des Kreuzmesseres
Uber den Vierkant auf der Achse der Schnecke gleitet
(siehe Bild 3).

b. legen Sie anschlieBend die gewiinschte Lochscheibe
vor dem Kreuzmesser ein (siehe Bild 4). Drehen Sie die
Lochscheibe dabei, bis die Aussparung in der Scheibe
Uber den Fihrungszapfen im Schneckengehéuse gleitet.
In der Originalverpackung sind die Lochscheiben
gesondert verpackt.

Wichtig: Wenn die Werkzeuge deutlich iber den
Rand des Schneckengehéuses herausragen, dann
haben Sie vermutlich die Schnecke nicht weit genug einge-
steckt. Fassen Sie die Achse der Schnecke und ritteln
und drehen Sie die Schnecke etwas, bis sie sich nach
innen schieben ldsst. Wenden Sie keine Gewalt an!

5. Schrauben Sie die Verschlussschraube vorn am |§
Schneckengehéuse an und ziehen Sie sie mit der Hand
fest (Bild 5).

ACHTUNG: Verwenden Sie keine Werkzeuge, um die
Verschlussschraube festzuziehen und achten Sie darauf, die
Verschlussschraube nicht zu verkanten. Andernfalls kénnte
das Gewinde beschadigt werden. Wenn sich die
Verschlussschraube nur schwer aufschrauben ldsst, dann
fetten Sie das Gewinde mit etwas Speisedl.

6. Setzen Sie die Einfiillschale oben auf den Fiillschacht und driicken Sie sie leicht
nach unten.

Das Geréit ist jetzt betriebsbereit montiert.

Mit dem Fleischwolf arbeiten

Der Fleischwolf arbeitet fir gewdhnlich sauber und zuverlassig. Sollten bei der
Arbeit dennoch Probleme auftreten, dann kénnen Sie diese in den meisten Féllen
ganz einfach selbst beseitigen. Beachten Sie dazu die Hinweise unter “Stérungen
beseitigen".

WARNUNG: Sollten wdhrend der Arbeit Flissigkeiten unter oder iber das
Motorgehduse laufen, dann driicken Sie sofort auf die Stop-Taste und ziehen Sie den
Netzstecker. Reinigen und trocknen Sie danach das Motorgehéuse (siehe “Pflege
und Reinigung".

Tipp: Wenn Sie Hackfleisch fir spezielle Rezepte herstellen wollen, dann kénnen
Sie die Zutaten (Beispiel: vorgedinstete Zwiebeln, Gewiirze) eventuell bereits vor
der Verarbeitung zu den Fleischsticken zugeben. Dadurch werden alle Zutaten
gut miteinander vermengt.

WICHTIG: Der Fleischwolf kann keine harten, festen oder faserigen
Nahrungsmittel-bestandteile (Beispiel: Knochen, Nisse, Ingwerwurzel] verarbeiten.
Wenn Sie harte Gemisesorten (Beispiel: Zwiebeln, Karotten) zugeben wollen, dann
garen Sie diese Zutaten entsprechend vor.

legen Sie am besten ein saugfdhiges trockenes Tuch bereit, um ibergelaufene
Flissigkeiten bei Bedarf abzutrocknen.

1. Entfernen Sie alle ungeniebaren und harten Bestandteile (Knochen, Schalen,
Stiele] von den Zutaten und schneiden Sie die Nahrungsmittel in nicht zu groBe
Stiicke, die ohne Gewaltanwendung durch den Fillschacht passen.

2. Setzen Sie das Gerdt zusammen, wie unter ‘Das Gerdt zusammensetzen®



beschrieben und stellen Sie ein geeignetes Auffanggefal3 (Schale oder Teller) vor die
Auslasséffnung des Schneckengehéuses.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich immer, dass der Motor ausgeschaltet ist, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

3. Driicken Sie auf die Stop-Taste, um den Motor auszuschalten und stecken Sie den
Netzstecker in eine geeignete Steckdose fir 220/240 V.

WARNUNG: Niemals bei eingestecktem Netzstecker mit bloBen Hénden in den
Fillschacht greifen oder Fremdkérper (Haare, Ticher, Kochbesteck) in den
Fillschacht gelangen lassen. Schieben Sie die Nahrungsmittel immer nur mit dem

Stopfer nach unten. Halten Sie bei eingeschaltetem Motor niemals Ihr Gesicht iber
den Fiillschacht.

4. Driicken Sie auf die ON-Taste, um das Gerdt ein-
zuschalten (siehe ‘Bedienfeld’) und fiillen Sie die vorbereiteten
Zutaten in die Einfiillschale.

5. Schieben Sie die Zutaten mit dem Stopfer langsam im
Fillschacht nach unten (siehe Bild 6). Uben Sie dabei

nicht zu viel Druck aus.

Wichtig: Arbeiten Sie langsam und gleichmaBig.
Versuchen Sie nicht, die Arbeit durch starkes Driicken zu beschleunigen. Dadurch
kann sich die Schnecke festfressen und stecken bleiben. Der Stopfer dient lediglich
dazu, die Nahrungsmittel im Fillschacht nachzuschieben.

Sollte wdéhrend der Arbeit kein Gehacktes mehr austreten obwohl noch
Nahrungsmittel im Fillschacht stecken, dann driicken Sie auf die OFF/REVERSE-Taste und
arbeiten nach den Hinweisen “Stérungen beseitigen". Eventuell benutzen Sie die
HALF Taste zur langsameren Verarbeitung.

6. Sobald Sie Ihre Nahrungsmittel vollstéindig verarbeitet haben, driicken Sie auf
die Stop-Taste, um das Gerét auszuschalten. Sobald der Motor steht, ziehen Sie den
Netzstecker.

7. Nach der Arbeit: Lassen Sie keine Nahrungsmittelreste auf dem Gerdt eintrocknen.
Zerlegen und reinigen Sie das Gerét sofort nach der Anleitung “Pflege und
Reinigung".

Fleischtaschen/Kebbe zubereiten
Fillung fir Kebbe

100 g Hammelfleisch, ein- bis zweimal im Fleischwolf zerkleinern
1 1/2 EL  Olivendl

1 1/2 EL  feingehackte Zwiebeln
1/3 TL geriebener Piment
1/2 1L Salz

1 1/2EL  Mehl

Hiille fir Kebbe

mindestens 450 g mageres Fleisch vom Hammel, Kalb oder Rind

héchstens 150-200 g Mehl*

1TL geriebenes Piment

1Tl geriebene Muskatnuss

I Prise Chillipulver

1 Prise Pfeffer

*Sie verbessern Konsistenz und Geschmack der Hiille, wenn Sie mehr Fleisch und
weniger Mehl verwenden.
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1. Bereiten Sie die Filllung vor: Diinsten Sie die Zwiebeln leicht an. Zerkleinern Sie
das Fleisch fir die Fillung bis zu zweimal im Fleischwolf. Vermengen Sie danach
die Zutaten der Fillung.

2. Zerkleinern Sie das Fleisch fir die Hiillen dreimal hintereinander im Fleischwolf
(zverst mit der mittleren, dann mit der feinen Lochscheibe). Vermengen Sie das
Produkt mit den anderen Zutaten der Hiillen und verarbeiten Sie es erneut dreimal
hintereinander im Fleischwolf.

3. Schrauben Sie die Verschlussschraube ab und nehmen Sie die Lochscheibe und das
Kreuzmesser heraus (siehe ‘Das Gerdt zerlegen”).

Wichtig: Achten Sie dabei darauf, sich nicht am Kreuzmesser zu schneiden.
4. Setzen Sie das Gerdt mit den Kebbe-Vorsétzen wieder zusammen.

ACHTUNG: Niemals die Kebbe-Vorsédtze zusammen mit Kreuzmesser und
Lochscheibe verwenden. 7

a. Baven Sie das Schneckengehduse am Motorgeh&use an
und setzen Sie die Schnecke ein (siehe ‘Das Gerdt
zusammensetzen" Punkt 1 bis 2). p—

b. Stecken Sie den Kebbe-Vorsatz A auf die Achse der
Schnecke. Das schmale Ende muss dabei nach auBBen
zeigen (siehe Bild 7). Drehen Sie den Kebbe-Vorsatz
etwas, wéhrend Sie ihn in das Schneckengehéuse driicken.
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c. Strecken Sie anschliefBend Kebbe-Vorsatz B mit der |8
weiten Offnung Uber den Kebbe-Vorsatz A. Kebbe-
Vorsatz B hat eine Aussparung am duBBeren Rand, die
Uber den Fihrungszapfen an der Innenseite des

Schneckengehéuses gleiten muss (siehe Bild 8). f\
d. Schrauben Sie danach die Verschlussschraube auf und
ziehen Sie sie mit der Hand fest.

5. Verarbeiten Sie den vorbereiteten Teig fir die Hillen mit

dem Fleischwolf zur fertigen Hiille, wie in Bild 9 gezeigt.
Schneiden Sie die Hille dann in Stiicke der gewiinschten
Lénge.

6. Frieren Sie die Hillen kurz an.
7. Fillen Sie die vorbereiteten Hiillen mit der Fillung.

8. Braten Sie die gefillten Kebbe in Olivendl bis zur
gewinschten Bréunung.

Pflege und Reinigung

WARNUNG: Niemals die Hénde oder Fremdkérper in den Fillschacht stecken
oder in den Offnungen der Lochscheibe stochern, wenn der Netzstecker in der
Steckdose steckt.

Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfs vor der ersten Inbetriebnahme und nach
jeder Verwendung mit warmer Spilmittellésung. Beachten Sie bei Stérungen die
Hinweise unter “Stérungen beseitigen".

Das Gerdt zerlegen

WARNUNG: Um Verletzungen und Schédden am Gerét zu vermeiden:
Driicken Sie immer zuerst auf die Stop-Taste, um das Gerét aus-
zuschalten, warten Sie, bis der Motor vollstéindig zum Stillstand
gekommen ist, und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie Bauteile abnehmen oder das Gerét reinigen oder
bewegen.

1. Schalten Sie das Gerat AUS (OFF/REVERSE-Taste), warten Sie, bis der Motor
steht, und ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Nehmen Sie den Stopfer aus dem Fiillschacht und die Einfillschale vom Gerdt.
3. lockern Sie die Verschlussschraube am Schneckengehéuse. Drehen Sie die

Schraube dazu ein Stick gegen den Uhrzeigersinn.
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TIPP: Sollte sich die Verschlussschraube nicht mit der []Q
Hand lockern lassen, dann verwenden Sie einen
Schraubendreher, wie in Bild 10 gezeigt.

4. Lésen Sie die Klemmschraube an der linken Seite des
Motorgeh&uses um mehrere Umdrehungen gegen den
Uhrzeigersinn, bis sich das Schneckengehduse ohne / f

Widerstand aus dem Motorgehduse herausziehen lésst.

5. Schrauben Sie die Verschlussschraube vom
Schneckengehduse ab und nehmen Sie die inneren
Bauteile aus dem Schneckengehéuse heraus: Die Schnecke mit Kreuzmesser und
Lochscheibe, oder - wenn Sie Kebbe-Hillen hergestellt haben - mit den beiden
Kebbe-Vorsétzen.

TIPP: Sollten die Bauteile im Schneckengehduse fest sitzen, dann stof3en Sie das
Schneckengehduse mit der Lochscheibe nach oben leicht auf ein ausreichend stabiles
Schneidbrett auf.

ACHTUNG: Beschédigen Sie dabei keine wertvollen Oberflcichen (Beispiel: Tischplatte).

6. Leeren Sie eventuell in der Schnecke zuriickgebliebene Nahrungsmittelreste aus.
Lleeren Sie auch die Nahrungsmittelreste im Einfillschacht mit einem kleinen
Kochléffel aus Holz oder Kunststoff vollsténdig aus.

Arbeiten Sie bei der Reinigung in folgenden Schritten

ACHTUNG: Niemals das Geréit oder Teile des Geréits in der Spiilmaschine
reinigen oder mit scharfen Reinigern, harten Scheuerhilfen oder harten,
scharfkantigen Gegenstédnden reinigen. Scheuermittel und
Scheuerhilfen zerkratzen die Oberflédchen; scharfe Reiniger und
Spiilmaschinenreiniger fiilhren zu Korrosion und Verfédrbungen.

7. Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfeinsatzes in warmer Spilmittellauge.
Verwenden Sie dazu am besten Spilbirsten aus Kunststoff oder einen
Spulschwamm. Angetrocknete Nahrungsmittelreste an den abnehmbaren Bauteilen
kénnen Sie wenige Minuten in warmer Spilmittellssung einweichen. Spilen Sie mit
klarem Wasser nach und trocknen Sie die Bauteile dann sorgfdltig ab.

8. Reiben Sie danach die verwendeten Lochscheiben, das Kreuzmesser und die
Schnecke mit etwas haltbarem Speisedl (Beispiel: Sonnenblumenél) ein, um ein
Verrosten zu vermeiden.

WARNUNG: Niemals Motorgehéduse, Netzkabel oder Netzstecker in
Flissigkeiten eintauchen oder mit Flissigkeiten ibergief3en. Niemals Flissigkeiten
in die Luftschlitze auf der Riickseite des Motorgehéuses laufen lassen. Stochern Sie




niemals mit irgendwelchen harten oder scharfkantigen Gegenstédnden in den
Offnungen des Motorgehéuses!

9. Wischen Sie das Motorgehduse mit einem feuchten, nicht tropfenden Tuch ab
und trocknen Sie das Gerdt danach sorgfdltig ab.
Stérungen beseitigen

Beseitigen Sie eventuell auftretende Stérungen nach folgenden Hinweisen. Sollten
Sie damit nicht erfolgreich sein, dann lassen Sie das Gerdt bitte in einer
Fachwerkstatt Gberprifen.

Stérung Ursache/Beseitigung

Verwenden Sie eine feinere Lochscheibe und/oder verarbeiten Sie die
Zutaten mehrmals.

Das Produkt ist nicht fein genug

Es befinden Sie noch Zutaten Der Fleischwolf ist verstopft.
im Fiillschacht, aber aus der Driicken Sie sofort auf die Stop-Taste, um das Gerdf auszuschalten.
Austrittsiffnung kommt nichs heraus. Arbeiten Sie nach der Anleitung “Verstopfungen beseitigen .

Der Motor bleibt wiihrend der Arbeit stehen. | Eventuell hat der Uberlastschutz den Motor abgeschaltet.
Driicken Sie sofort auf die OFF/REVERSE-Taste, um das Gerdt
auszuschalten. Arbeiten Sie nach der Anleitung “Verstopfungen
beseitigen".

Auch nach dem Ausleeren des o Ist der Netzstecker eingesteckt?

Schneckengehdiuses ldsst sich das Gerdt o Eventuell ist ein Knochensplitter oder dhnliches im Kreuzmesser
nicht wieder in Gang setzen. verkeilt. Driicken Sie soforf auf die OFF/REVERSE-Taste, um das
Geriit auszuschalten, und ziehen Sie den Netzstecker.

o Jerlegen und reinigen Sie das Gerdit und alle Bauteile sorgfdltig;
siehe Pflege und Reinigung "

@ Wenn das Problem danach nicht beseitigt ist, dann lassen Sie das
Gerdt bitte in einer Fachwerkstatt iiberpriifen.

o Fventuell arbeiten Sie zu schnell. Driicken Sie die Zutaten mit dem
Stopfer nur leicht im Fiillschacht nach unten.

o Wenn Sie sehr feste Zutaten verarbeiten und ein sehr feines Produkt
wiinschen, dann sollten Sie zuerst mit der groben Lochscheibe arbeiten
und das Produkt danach noch einmal mit einer feinen Lochscheibe
verarbeiten.

Der Fleischwolf verstopft wiederholt
wiihrend der Arbeit.

Die Klemmschraube an der Seite des Motorgehduses hat sich gelockert.
Driicken Sie sofort auf die OFF/REVERSE Taste, um das Geriif auszuschalten.
Driicken Sie den Einfiillschacht mit einer Hand gegen

das Motorgehduse und schrauben Sie mit der anderen Hand

die Klemmschraube im Uhrzeigersinn fest.

Das Schneckengehduse wackelt
wiihrend der Arbeit im Motorgehdiuse.

Die Verschlussschraube ist nicht fest genug aufgeschraubt.
Driicken Sie sofort auf die OFF/REVERSE-Taste, um das Gerdt
auszuschalten, und ziehen Sie den Netzstecker.

Schrauben Sie die Verschlussschraube mit der Hand fest.
(lberdrehen Sie dabei nicht das Gewinde.

Wenn Sie das Problem so nicht beseitigen kannen,

dann zerlegen und reinigen Sie den Fleischwolfeinsatz

(siehe “Pflege und Reinigung’).

Das Produkt tritt an der Seite
der Verschlussschraube aus.

Verstopfungen beseitigen

Wenn die Nahrungsmittel im Schneckengehéuse verstopfen, dann tritt bei gefilltem
Fillschacht kein Produkt an der Auslasséffnung aus und/oder der Uberlastschutz
schaltet eventuell den Motor automatisch ab.

ACHTUNG: Schalten Sie bei einer Verstopfung im Schneckengehduse sofort den

Motor aus. Beseitigen Sie unbedingt zuerst die Stérung, bevor Sie den Motor wieder
einschalfen.

1. Driicken Sie auf die OFF/REVERSE-Taste, um das Gerdt auszuschalten, und nehmen
Sie den Stopfer aus dem Fiillschacht.

2. Wenn der Motor durch die Verstopfung stehen geblieben ist, dann driicken Sie
die CIRCUIT/BREAKER-Taste, um den Uberlastschutz auszuschalten.

3. Driicken Sie OFF/REVERSE und halten Sie die Taste fiir etwa ein bis zwei
Sekunden gedriickt. Dadurch dreht sich die Schnecke riickwdrts und lockert so die
Verstopfung.

ACHTUNG: Sollte der Motor im Riickwdrtsgang nicht sofort laufen, dann lassen Sie
die Taste los und ziehen Sie den Netzstecker. Zerlegen und reinigen Sie das Gerdét,
wie auf Seite 13 beschrieben.

4. Wenn der Motor im Riickwdrtsgang gelaufen ist, dann driicken Sie nach einigen
Sekunden auf die ON-Taste. Sollte das Gerét dann nicht normal arbeitet und das
Problem erneut auftritt, dann schalten Sie das Gerdt mit der OFF /REVERSE-Taste aus,
ziehen Sie den Netzstecker und zerlegen und reinigen Sie das Gerdt nach der
Anleitung ‘Pflege und Reinigung".



Entsorgungshinweise

Das Gerét muss entsprechend den &rilichen Bestimmungen zur Entsorgung von
Elektroschrott entsorgt werden. Informieren Sie sich gegebenenfalls bei lhrem &rtlichen
Entsorgungsunternehmen.

Gewidihrleistung/Garantie

Wir gewdhrleisten fir alle Gastroback-Elektrogeréte, dass sie zum Zeitounkt des
Kaufes mangelfrei sind.

Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden unter Ausschluss
weiterer Anspriiche und innerhalb von zwei Jahren nach dem Kaufdatum, kostenlos
ersetzt oder behoben.

Ein Gewdhrleistungsanspruch des Kdufers besteht nicht, wenn der Schaden an dem
Gerét auf unsachgemdBBe Behandlung, Uberlastung oder Installationsfehler zuriickgefiihrt
werden kann.

Ohne unsere schriftliche Einwilligung erfolgte technische Eingriffe von Dritten fihren
zum sofortigen Erléschen des Gewdhrleistungsanspruchs.

Der Kéufer muss zur Geltendmachung des Anspruchs den OriginalKaufbeleg vorlegen
und trégt im Gewdbhrleistungsfall die Kosten und das Risiko des Transportes.

Diese Gewdbhrleistung wird ungiltig und GASTROBACK ibernimmt keinerlei
Haftung, wenn:

1. Die Gebrauchsanleitung nicht beachtet wurde und/oder das Gerét in einer
Weise verwendet wurde, die nicht in der Gebrauchsanleitung beschrieben ist
(unsachgemdfBer Gebrauch, Missbrauch).

2. Der Fleischwolf an eine Stromversorgung mit ungeeigneten Nennwerten angeschlossen
wurde.

3. Der Fleischwolf von unbefugten Personen geéffnet wurde.
4. Andere als die Orignal-Ersatzteile und Original-Zubehér verwendet wurden.

5. Durch gewerblichen Einsatz entstandene Abnutzung des Gerdtes oder einzelne
Bauteile ist nicht durch die Gewdhrleistung abgedeckt.

Das Geridit eignet sich nur fir den Einsatz im Haushalt!

Lagerung

ACHTUNG: Bewahren Sie das Gerdt an einem sauberen, trockenen und frostfreien
Ort auf, an dem es vor Gbermdafligen Belastungen (Stof3, Schlag, Hitze] geschiitzt
und fir kleine Kinder unzugénglich ist.

Setzen Sie das Gerdt vollsténdig zusammen (siehe ‘Das Gerdt zusammensetzen”).
Dadurch sind die einzelnen Bauteile im Inneren des Schneckengehduses geschiitzt
und kénnen nicht verloren gehen.

ACHTUNG: Niemals das Kabel knicken, verknoten oder einklemmen.





